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9051 600g - 1 lb  5 1/5 oz  (21.20 oz)

Panettone Nerosale al cioccolato e caramello salato 

Top Ing. Sara Pozzerle

28/02/2023

13

Genesi

Dolce lievitato naturalmente di forma tipica del panettone e la superficie con la caratteristica scarpatura. La pasta, di colore giallo, è arricchita di
gocce di cioccolato fondente e crema di caramello al burro salato con Vaniglia Mananara Madagascar*.

Naturally leavened product, with the typical shape of panettone, and the surface is cutted with a typical cross cut. The yellow dough is enriched
dark chocolate drops and caramel with salted butter; with Vanilla Mananara from Madagascar*.

Gâteau naturellement levé avec la forme typique du panettone et la surface avec l'escarpement caractéristique. La pâte, de couleur jaune, est
enrichie de gouttes de chocolat noir et de crème de caramel au beurre salé à la vanille Mananara Madagascar*.

Il prodotto è inserito in un sacchetto in polipropilene logato e chiuso con una fascetta in alluminio. È riparato da una struttura in cartoncino,
avvolta da una carta uso mano dalla tonalità, a seconda del gusto caratterizzante, la cui trama è un omaggio al colonnato palladiano. Il nastro è
in doppio raso, personalizzato tono su tono, ad esso si aggiunge un accessorio che rende ancora più esclusivo e raffinato il packaging. Il cartiglio
ingredienti completa la confezione.

The product is packaged in a branded polypropylene bag and closed by an aluminium band. It is then placed inside a cardboard box wrapped in
uncoated paper whose shade varies depending on the product taste. The details of the design were inspired by Palladio’s columns. The tonal
double-faced satin ribbon is tied into a bow that holds an accessory, for an added touch of elegance to this exclusive packaging. The ingredient
pendant completes the package.

Le produit est placé dans un sac en polypropylène logoté et fermé par une bande en aluminium. Il est abrité par un cadre en carton, enveloppé
dans un papier emballé à la main dans un ton sur ton, selon le goût caractérisant, dont la texture est un hommage à la colonnade de Palladio. Le
ruban est en double satin, personnalisé ton sur ton, et un accessoire est ajouté pour rendre l'emballage encore plus exclusif et raffiné. Le
cartouche des ingrédients complète l'emballage.

Farina di GRANO tenero tipo "0", Gocce di cioccolato fondente e cioccolato fondente monorigine Venezuela in proporzioni variabili (18%) [Pasta
di cacao, Zucchero, Burro di cacao, Emulsionante: lecitina di SOIA, Aromi naturali. Cacao min.: 51%], Crema di caramello al burro salato (14%)
[Zucchero, Sciroppo di glucosio, Panna (LATTE), Burro caramellato (13% ) (Grasso del LATTE, LATTE in polvere scremato), Acqua, Sale marino
integrale di Cervia (1%), Gelificante: pectina, Zucchero caramellizato, Aromi naturali, Emulsionante: mono- e digliceridi degli acidi grassi di origine
vegetale], UOVA fresche da allevamento a terra in Italia, Zucchero, Burro fresco (LATTE) (8%), Lievito naturale da pasta acida (GRANO), Tuorlo
d'UOVO fresco da allevamento a terra in Italia, Emulsionante: mono- e digliceridi degli acidi grassi di origine vegetale, Miele millefiori Sicilia,
LATTE fresco (1%), Panna fresca (LATTE) (1%), Sale marino integrale di Cervia, Burro di cacao, Vaniglia naturale Mananara del Madagascar*
(0,2%), Aromi naturali

WHEAT flour, Dark chocolate drops and monorigin dark chocolate drops from Venezuela in variable proportions (18%) [Cocoa paste, Sugar,
Cocoa butter, Emulsifiers: SOY lecithin, Natural flavours. Cocoa min.:51%], Caramel with salted butter (14%) [Sugar, Glucose syrup, Cream
(MILK), Noisette butter (13%) (MILK fat, Skimmed MILK powder), Water, Cervia whole marine salt (1%), Gelling agent: pectine, Caramelised
sugar, Natural flavour, Emulsifier: mono and diglycerides of vegetable origin fatty acids], Fresh EGGS raised on the ground in Italy, Sugar, Fresh
butter (MILK) (8%), Natural sourdough yeast (WHEAT), Fresh EGG yolk raised on the ground in Italy, Emulsifier: mono and diglycerides of
vegetable origin fatty acids, Wildflower honey from Sicily, Fresh MILK (1%), Fresh cream (MILK) (1%), Cervia whole marine salt, Cocoa butter,
Natural Mananara vanilla from Madagascar* (0,2%), Natural flavors

Farine de BLÉ, Gouttes de chocolat noir et chocolat noir monorigine du venezuela en proportions variables (18%) [Pâte de cacao, Sucre, Beurre
de cacao, Emulsifiant: lécithine de SOJA, Arômes naturels. cacao min.:51%], Caramel au beurre salé (14%) [Sucre, Sirop de glucose, Crème
(LAIT), Beurre noisette (13%) (Matières grasses du LAIT, LAIT écrémé en poudre), Eau, Sel marin intégral de cervia (1%), Gélifiants: pectine,
Sucre caramélisé, Arômes naturels, Émulsifiant: mono- et diglycérides d'acides gras d'origine végétale], OEUFS frais élevés au sol en Italie,
Sucre,  Beurre frais (LAIT) (8%), Levur naturelle (BLÉ), Jaune d'OEUFS frais élevé au sol en Italie, Émulsifiant: mono- et diglycérides d'acides
gras d'origine végétale, Miel de fleurs sauvages Sicile, LAIT frais (1%), Crème fraîche (LAIT) (1%), Sel marin intégral de Cervia, Beurre de cacao,
Mananara vanille naturelle de Madagascar* (0,2%), Arômes naturels

PUÒ CONTENERE: TUTTI I TIPI DI FRUTTA A GUSCIO.

CONTAINS: WHEAT, EGGS, MILK, SOY, . MAY CONTAIN: ALL TYPES OF NUTS. ALLERGENS FOR USA ONLY - CONTAINS: WHEAT, EGGS,
MILK, SOYBEANS. MAY CONTAIN: TREENUTS.

PEUT CONTENIR: TOUS LES TYPES DE FRUITS À COQUE.

8 Mesi

8 Months



TABELLE NUTRIZIONALI - NUTRITION TABLES - TABLEAUX NUTRITIONNELS

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE
CHEMICAL-PHYSICAL CHARACTERISTICS

CARACTÉRISTIQUES CHIMICO-PHYSIQUES

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
MICROBIOLOGICAL STANDARDS 

CARACTÉRISTIQUES MICROBIOLOGIQUES

S.S. Pasubio, 6 · 36030 Costabissara (VI) · Italy

+39 0444 557 844 ·       +39 0444 557 869 ·       loison@loison.com · www.loison.com

Umidità Relativa · Relative Moisture · Humidité Relative %:
Salmonella spp

Escherichia Coli

Lieviti e muffe a 25° C · Yeasts and moulds at 25° C · Levures et moisissures à 25° C
Attività Acqua · Water Activity · Activité de l’eau (AW):

Staphylococcus aureus 

Bacillus Cereus 

Assenti / Not Present in / non présent dans 25g 

< 10 UFC/g

< 1000 UFC/g

< 10 UFC/g

< 100 UFC/g

FOR USA ONLY FOR CANADA ONLYFOR EUROPEAN ONLY

FOR AUSTRALIA ONLY

DAL 2007 SIAMO CERTIFICATI SECONDO LO STANDARD BRC FOOD
SINCE 2007 WE HAVE BEEN CERTIFIED ACCORDING TO THE BRC FOOD STANDARD
DEPUIS 2007, NOUS SOMMES CERTIFIÉS SELON LA NORME ALIMENTAIRE BRC

LOGISTICA
LOGISTICS DATA
LOGISTIQUE

CASE-

PRODUCT-

CERTIFICAZIONE
CERTIFICATION
CERTIFICATION

RICICLAGGIO
RECYCLING
RECYCLAGE

Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. Scheda tecnica distribuita in forma non controllata, gli aggiornament i verranno inviati su richiesta.
The�informations�herestated�are�strictly�con�dential�and�cannot�be�used�without�our�autorisation.�Product�Speci�cation�not�supplied�under�control,�further�information�on�request.

Les�informations�fournies�sont�strictement�con�dentielles�et�ne�peuvent�être�utilisées�sans�notre�autorisation. Spéci�cations�du�produit�non�fournies�sous�contrôle,�informations�complémentaires�sur�demande.

cartoni per fascia
cases per layer
cartons par couche

cartoni per pallet
cases per pallet
cartons par palette

pz per cartone
pcs per case
unités par carton
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0799729013162

(01)10799729013169

23.0 – 26.0

0.80 – 0.85

80

424Kcal 339Kcal
17%

23g 18g 26%

14g 11g 54%

46g 37g 14%

26g 21g 23%

2.3g 1.8g --

6.9g 5.5g 11%

0.72g 0.58g 10%

6.9g5.5g

230mg 277.9mg

340

23%

54%

7%

13%

10%

35%

2%

2%

14%

4%

1 Slice (80g)

1 Tranche (80g)

340

24%

54%

7%

21%

10%

3%

2%

13%

19x19x16 cm

60x40x15

6 4 48

8

18g

11g

0g

105mg

230mg

37g

2g

21g

19g 38%

6g

0.3mcg

20mg

2.4mg

120mg

18g

nullg

0g

37g

2g

21g

6g

105mg

230mg

125mg

20mg

2.4mg

1772Kj 1418Kj

1772Kj1418Kj

8
1 Slice (80g)

18g 23g

37g 46g
11g 14g

21g 26g

Serving size 1 Slice (80g)


